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L
Crujientes por fuera, suaves por dentro
y elaborados con los mejores ingredientes.

./
DE MANTEQUILLA Q”

Elaborado con mantequilla
de alta calidad, laminado
artesanalmente para lograr
su textura perfecta.

$5.000 -

CON MANTEQUILLA
DE VERDAD

W
DE VITINA N

Elaborado con vitina vegetal, /
perfecto equilibrio entre TR
sabor, textura y precio. aﬁ}
7 |
IDEAL PARA |
TU NEGOCV
$3.000 + 7
CROISSANT

DE MANTEQUILLA
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e
Croissant de mantequilla
empacado al vacio,
listo para congelar
y hornear cuando lo necesites. EMPACADO
AL VACIO
$4.200 - dis
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NEW YORK ROLL
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Suaves, laminados y con un espiral tnico
que los hace irresistibles.

DE MANTEQUILLA

Elaborado con mantequilla
de alta calidad para un sabor
increible y una textura suave
y delicada.

CON MANTEQUILLA
DE VERDAD

$5.000 -

W
DE VITINA V4

Elaborado con vitina vegetal, / \
ideal para un balance perfecto E \
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entre sabor, textura y precio.
\ IDEAL PARA
\\TIJ NEGOCIO
$3.000 0
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DE MANTEQUILLA

7 {
Listo para congelar y hornear ~ / \
cuando lo necesites. ln" 7 "|

Con todo el sabor y calidad

ol B A _ EMPACADDO |
155 . ALVACiO
b /7
$4.200 -
858
ELABORACION | w=w=) LISTOS PARA CONGELADOS
ARTESANAL | K HORNEAR PARA TU COMODIDAD
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SW RUSTICA

PAN ARTESANAL - DOMAS - CROISSANT - MASA MADRE .
— SINCE 2023 — Panes artesanales de masa madre,
elaborados con tiempo, tradicién y los

mejores ingredientes.

MASA MADRE
CLASICO

Pan artesanal de fermentacién
natural, con corteza crujiente

y miga aireada. Sabor auténtico
y textura perfecta.

$8.000

<> BAGUETTE
—»

Clasica baguette artesanal,
de corteza dorada y crujiente
por fuera, y miga suave

por dentro. Ideal para
acompaiiar cada momento.

$4.800 , %

<> CIABATTA

Pan rastico de origen italiano,
con miga humeda y alveolada
¥ una corteza ligera.

Perfecto para siandwiches

o para disfrutar solo.

$1.500

FERMENTACION i - .7) ELABORACION i INGREDIENTES HECHO CON
NATURAL i == ARTESANAL | DE CALIDAD i PASION
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Panes artesanales de masa madre,
elaborados con tiempo, tradicion
y los mejores ingredientes.

FOCACCIA

Focaccia artesanal de masa madre, con una corteza dorada
y crujiente, interior aireado y un toque de aceite de oliva,
hierbas y sal marina. Perfecta para acompafiar o disfrutar sola.

ELABORADA

CON MASA
MADRE

FERMENTACION ELABORACION INGREDIENTES HECHO CON |
NATURAL i ARTESANAL : DE CALIDAD : PASION
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Fermentacién natural, ingredientes seleccionados
y sabores tinicos elaborados artesanalmente.

CBocads

AVENA & MIEL

— "

Pan suave con notas
ligeramente dulces y $9.00 v

topping crocante de avena.

DATILES &
NUEZ DEL BRASIL
RN
Combmeingournercon A

textura crujiente.

v

ACEITUNAS &
ARANDANOS

v
Balance perfecto entre | $ 13 900
il 4

sabores salados y frutales. @

CHOCOLATE
ARTESANAL

v

Miga suave con trozos $1 ]'_ 3 500
v

de chocolate y aroma
irresistible.

7 CEREALES

v
Pan nutritivo con mezcla de |
semillas y cereales $ 12 .800
seleccionados. »
FERMENTACION ELABORACION INGREDIENTES @ HECHO CON
NATURAL ARTESANAL DE CALIDAD PASION
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